XOAOAHI BAKYCKH

CUpHE NAQTO/200 1 300 rpH
4 BUgU CupiB, MEQ, i3I0M

NuBHa TapiAka/300 r 400 rpH
CBUHHI ByXa KOI’NEHi, KaAbMapu, Cup KOCu4ka, KOBbaCku, FpiHKLI

3aKkapnaTCbKi geEAIKATECW/A400 r 600 rpH

gomMallHi KONYEHOCTI, NOMAa3aHKa 3i LLIKBAPOK BAACHOIM0 anIFOTyBaHHﬂ

CBUHHI ByXxa Yy COEBOMY COYCi/200 1 180 rpH
NEPLINCTPABM ~
BOrpaw400 r 1&\ P e
QR 150 rpH
BOBIryAAW/400 1 N\
b (OH/400 1 80 rpH
KPEM Cyn 3 TOCTamMu/400 1 169 rP &
r 150 rpH
- ©
CTPABUM 3 I1TULII p
y ¢
;‘ EIQE:LIBHa Kypfl‘;a 3 K())/O}KyTOM L] 160 rpH
a
% TEUK KypA4ull 3 r 150 rpH-

--Q%ZNE PIAE NO-0BapEHLKW/300 1

KYPAYE PIAE, LIUHKA, iHLUOHU, cup
KypAdi KpuAbuA | ifﬁ%;so r

Kypsadi KpuabLs y €0gBO-MEJOBOMY COYCi/8 ﬁl

iy

170 rp.;

2 E : 200 rpH
coeBuUu CoycC, MEQ, rocrTpuu qu(: “MNiwra”, KYHzRKY'T i i
. AN 260 rpH
CTErHa Kypsui y qacmmoso-gpmﬂosomfy CoyCil+ “
3 KAPTONAAHUM NIOPE/PUCONM 3 OB amMu b
p — ? , 260 FpH
CTErHa Kypadi NiKaHTHI/+ rapHip _

.
3 RKApPTONAAHUM nIODE/pLICOM 3 OBO"MU o -~
KOTAETKU KypsAYi/150 r

CTPABMN 3 CBUHMHN TA TEAATUHN
Q

16OF%H,.

200 rpH

BigbuBHa 3i CBUHUHW/200 1
AOUji NEYEHE/200 T ’ -
LHuA CBUHUHU 3 LUBYAEO

YAAILL 3 TEAATUHW200 © \ 240 rpH
LLIMATO4YKU TYLHKOBAHOI TEAATUHU 3 YHEPBOHOIKO NANPUKOIKO Ta NIGAUBKOKO A
BpPaLLLLIOi 3i CBUHUHU 3 KAPTONAEID/300 270 TpH
CBUHUHA TywKOBaHa 3i CnELliﬂMU, 3EAEHHIO Ta CMaAsKEHOKO KapTONAEKO ‘.-""
TEAAITUHA NO-BYJANELLITCLKU/300 \ 270 rpH
TEAAITUHA 3 KYPAYOIO NEYIHKOIO Ta OBOYEBUM pary \!
TEASITUHA Nig CMETAHOK/200 | 250 rpH
LLUMATOYKU TYLLIKOBAHOI TEAATUHU Y CMETAHKOBOMY COYCi N -
OLUTIOK 3 CBUHUHW/ 250 250 TPy
CTEUK 3 TEAATUHU/ 3a 100 1 h 200 rpR
\ i

NACTA e
CNarerTti BOAOHE3E 180 rpH
CnarerTti KapsoHapa 180 rpH
NEHHE 3 KPEBETKaMU Y YaCHUKOBO-BEPLLIKOBOMY COYCi 190 rpH
MNacra 3 rpusamu 180 rpH

Nacra TomatHa 160 rpH



F.

{_ I aMBYPrep sAIAOBU

CTPABIM BIA, LLIE®DA

CTEUK AOCOC#/3a 100 1
Kopon 3ane4vyeHuli/3a 100 r
MAUHU “ITopTokagi”

COAEHi MAUHLLi 3 M'AICHOIO HAYUHKOIO

PeEspa BBQ Big weda/3a 100 r/ cTpaBa Ha 2 0CobU w4
PEBPA NiIKAHTHI 3 KAPTONAEIO 3aNEYEHOIO

AaBalll 3 CUPOM Ta 3EAEHHIO/200 1

AaBalll 3 KYPKOIO Ta @B04amMu/300 1r

KypPAYE PIAE, COYC TapTa ‘\\\‘ igopu, oripku, GIOAETOBA LUBYAA, KyKypy(g3a, cup
CEHQgBIY 3 KYPKOIO = SN
TOCTU, KYPAYE PIAE, cupﬁ tREOYC, cup YEggap, atc
baHowl 3i LWKBapKkamu T 1 BPUH3010/400 I
Hi ¢ppi 3 cupHumM coycom/200 1
i goMauHi/200 r

| CMETAHOI0/300 1

rPUBHUM COY!

y NOMiIgopu

AEPYHU
AEPYHU

DACT OYA
] | _
b UYUHUKaPaMEAI3OBaHa LUBYA#A,YEJap,aliChEPT,NOMIgopu,CcoyC, $pi, X

[AMBYPrep Kyp

r
bYAKQ, KOTAETA |<ypﬂq¥?éMEAi3OBaHa LUUBYAS,YE
Byprep « AAEKCaAHgPi

byYAKa, nog|3|uHa KOTAETA KprILIE"(aDaME/\BOBaHa LLLIE nOgBIUHL |
Fipoc TaAn/350 r e :
KypAYE BIAE, KAPTONASA GPigtup, NOMIGopU, OripKU, LUBYASI, COYC TapTap
MEHIO “AsKYHIOP” &
HAreTcu, KapTonAs ¢pi, KETYyN, C||<l) 2
Harercu Kypayi/s it
Cup ¢pi 3 coycomMm Taptap/200 r
Cup ¢pi Mouapeaaa/150 f s
XPYCTKI LUBYAEBI KIAbUA/200 T g /
+ COYC Ha BUBIp (YacHAuHUtCUpHUt/TapTap)

-

, KOTAETa 3 71

'APHIPU

™

KapTtonasa ¢pi/200 r
KapTonAsa NO CEAAHCHLKU/200 1 \
KapTONAAHE NIOPE/200 - d
PUC 3 0BOYAMU/200 \ -
OBOMI MPUAB/200 T .

CAAATU N

CaAat LUEe3apb/250 1
KYpPAYE PIAE, MIKC CaAaTiB, NOMIGopu, MPiHKU 3 YaCHUKOM, NAPME3aH, COYC LIE3apb N -
CaAart IpEUbKUl/250 1

NOMIgopu, Oripku, MikC CaAaTiB, BOArapCbKUull NEPELL CUp PETA, OAUBKU, (PIOAETOBA LIUBYAS
CaAart “AAEKCaAHgPIA™/250 1

AOCOCb, MiKC CaAaTiB, NOMIgoOpu YEPPI, KYHsKYT, aBOKAago, NEPENEAUHI AULA, COyC

CaAart 3 TYHUEM/200 1

TYHELIb, MIKC CaAaTiB, NOMIgoOpu YEPPI, aBOKago, MEGOBUU-ripyuU4HUl CoyC

180 rpH
90 rpH
220 rpH

180 rpH

¢ 110 rpH

150 rpH

150 rpH

. 150 rpH

190 rpH
170 rpH
120 rpH
180 rpH

170 rpH

)
200 rpH

80 pH
90 rpH
70 IpH
\‘(O rpH
110 rpH

180 rpH
150 rpH
220 rpH

170 rpH



TENAUU CaAaT 3 TEAATUHOIO/250 1 280 rpH
TEAATUHA, MIKC CaAaTiB, NOMIgOPU YEPPI, BOAT. NEPELDb, GIOAETOBA LUBYASA, COEBUU COYC,

CaAart 3 KanyCctu/200 r 60 rpH
ACCOPTI 3i CBizKUX OBO1iB/200 1 80 rpH
ACCOPTi MAPUHOBAHE/250 I 90 rpH
AECEPTIU

’ 120 rpH

MAUHLLI »
HYTEAOIO/J;KEMOM/3 CUPOM. '

150 rpH
150 rpH

65 rpH
195 rpH

3

40 rpH
30 rpH

’ 9METaHa

A

4

25 IPH Coyc «Niuma
25 rpH Coyc BBQ '/-‘

' .
CHIAAHKU / /éza(m 1:00

AeYvHA KAQCU4Ha (CKpaM%A) - &
3 COCUCKOK/BEKOHOM 3 2 fA€uUb
I AQ3yHs b4
3 COCUCKOIW/BEKOHOM 3 2 fA€Ub -
Ac4vHA NO 3akapnaTCbku ’ o

3 2 A€uUb 3 CAAOM Ta LUUBYAEIO °
OMAET BigeEHbCbKUU

3 2 A€ub, NOMIgOPU, BOAT. nE|fEub, cup Tqugutl
OMAET “AAEKCaHgpPIA” of '
3 2 A€Ub 3 CUPOM TaA WIUHK@O, =
CUpHUKU KAQCUYHi
CMETaHa/g}KEM/HyTE/\%a

BiBCAHa Kaula 3 Arogamu
BiBCAHA Kalua 3 cyxoppyKkTamu

NaHKEUKU 3 Arogamu

FapAaYvull CEHgBIY 3 LLUHKOK Ta CUpPOM
(DpaHLl.y3CbKi TOCTU 3 LHUHKOK Ta Cupom
bBpPYCKETU 3 rAQ3yHEIO

TOCTU, COYC, MIKC CaAaTiB, NAa3yHs, bEKOH, COEBUU COYC

v

L4

h
AO CHIAAHKIB \
COCUCKUW/BEKOH \'1..; 60 rpH
TocTtu 30 rpH
AJKEM 20 rpH
HYTEAAQ 40 rpH
Cup (507T) 30 rpH

MacCAO 20 rpH



	ХОЛОДНІ ЗАКУСКИ
	ПЕРШІ СТРАВИ
	Бограч/400 г                                                                    Бобгуляш/400 г          Бульйон/400 г        Грибний крем суп з тостами/400 г        Борщ/400 г

	СТРАВИ З ПТИЦІ
	Відбивна куряча з кунжутом/200 г Стейк курячий/ за 100 г  Куряче філе по-оварськи/300 г куряче філе, шинка, шампіньйони, сир  Курячі крильця Кріспі/250 г Курячі крильця у соєво-медовому соусі/8 шт соєвий соус, мед, гострий соус “Пішта”, кунжут Стегна курячі у часниково-вершковому соусі/+ гарнір  з картопляним пюре/рисом з овочами Стегна курячі пікантні/+ гарнір з картопляним пюре/рисом з овочами Котлетки курячі/150 г

	СТРАВИ З СВИНИНИ ТА ТЕЛЯТИНИ
	ПАСТА
	Спагетті Болонєзе Спагетті Карбонара Пенне з креветками у часниково-вершковому соусі Паста з грибами Паста томатна
	300 грн
	400 грн
	600 грн
	180 грн
	150 грн 150 грн 80 грн 160 грн 150 грн
	160 грн 200 грн
	240 грн
	270 грн
	270 грн
	250 грн 200 грн
	250 грн
	160 грн 150 грн 230 грн
	170 грн 200 грн 260 грн
	260 грн
	130 грн
	180 грн  180 грн 190 грн 180 грн 160 грн

	СТРАВИ ВІД ШЕФА
	СОУСИ
	Кетчуп/Майонез/Гірчиця Часничний/сирний соус     Соус кисло-солодкий  Соус брусничний
	40 грн 30 грн 30 грн 20 грн


